
di Marcello Conti

Da domani, domenica, Firenze as-
somiglierà un po’ di più a Parigi. Il 
18 settembre, infatti, verrà inaugu-
rata la crociera sull’Arno, ispirata 
agli iconici bateaux mouches, i bat-
telli che solcano la Senna. Un’occa-
sione per i turisti e i cittadini di sco-
prire Firenze da una prospettiva in-
solita, lungo la via fluviale, ammi-
rando la bellezza dei ponti e dei pa-
lazzi che fanno da cornice all’Arno, 
alla  ricerca di  scorci  visibili  solo  
dall’acqua.

L’iniziativa,  ribattezzata “Arno-
boat”, è nata da un’idea di Daniela 
Ghirelli e Gianni Margheriti ed è so-
stenuta da Cna Firenze. L’imbarca-
zione a scopo a turistico è dotata di 
pannelli fotovoltaici che la rendo-
no autosufficiente e ad impatto ze-
ro. La nave è dotata di due scafi per 
assicurare massima stabilità ed evi-
tare rullamenti. 

Il punto di partenza della breve 

crociera è il lungarno Diaz, all’altez-
za di piazza Mentana. L’itinerario 
percorre il tratto che va dal Ponte 
alle Grazie  passando sotto  Ponte 
Vecchio, Ponte Santa Trinita e Pon-
te alla Carraia per poi virare e rien-
trare ripercorrendo a ritroso il per-
corso fino al punto di ormeggio. Il 
tempo totale della gita è di un’ora. 

Domenica, alle 10:30, la crociera 
inaugurale: saranno presenti il pre-
sidente di Cna Firenze Metropolita-
na Giacomo Cioni e l’assessore alle 
Attività  produttive  Federico  Gia-
nassi.  Poi  turisti  e  non,  per  que-
st’anno, potranno sperimentare la 

novità solo per pochi giorni, dato 
che Arnoboat rimarrà in funzione 
solo per quello che rimane di set-
tembre. Ritornerà la prossima pri-
mavera-estate,  per  la  precisione  
dal primo maggio al 30 settembre. 

Le  partenze  sono  alle  10:30,  
11:30, 12:30, 14:30, 15:30 16:30, 17:30, 
18:30 e 19:30, più una crociera not-
turna alle 21. Il biglietto intero per 
un viaggio è di 19 euro. Per i bambi-
ni tra i 6 e i 12 e gli over 65 residenti 
a Firenze è previsto il ridotto a 12 
euro. I bambini sotto i 6 anni non 
pagano.
©RIPRODUZIONE RISERVATA

Arnoboat, come sulla Senna
al via il turismo in battello

di Alessandro Di Maria

Novità in arrivo per la sosta dei residenti, che 
a breve avranno dedicate le strisce gialle, co-
me stabilito dalle modifiche approvate nel 
2021 del codice della strada, a chi abita nei va-
ri settori di Ztl e Zcs. Gli stalli in città avranno 
quindi sempre tre colori, ma con un diverso 
significato rispetto a ora: giallo quelli riserva-

ti ai residenti, blu quelli a 
pagamento e bianco i posti 
a sosta libera. Il primo ade-
guamento in centro riguar-
derà, entro l’anno, il setto-
re “Duomo”. La prima speri-
mentazione  delle  strisce  
gialle, invece, partirà dalla 
“Zcs 5”, dove i lavori inizie-
ranno a partire dalla prossi-
ma settimana nella zona di 
via delle Panche, via Regi-

naldo Giuliani e altre strade del quartiere di 
Novoli e Rifredi, con un ampliamento della 
zona disciplinata che porterà 902 stalli per i 
residenti tracciati in giallo; 554 stalli di sosta 
promiscua tracciati in blu; 141 stalli di sosta li-
bera tracciati in bianco. «Stiamo lavorando a 
una complessiva revisione della sosta — di-
chiara l’assessore alla Mobilità Stefano Gior-
getti — sia in centro, dove grazie alla riorga-
nizzazione  saranno  reperiti  ulteriori  stalli  
per i residenti tracciati in giallo come richie-
sto dai comitati del centro storico, sia nel re-
sto della città regolamentata dalla Zcs».
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Selezione dei migliori ristoranti di Firenze & Toscana
del Gourmet Alfredo Palmieri
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Un’estate piena di 
sorprese per Largo9 

Largo Pietro Annigoni, 9/C, Firenze
Telefono: 055 245829

La Cucina Contemporanea 
nel Verde delle Cascine

Retrò:  due ore negli anni ‘30. Il ristorante Retrò  
fa rivivere i momenti migliori delle epoche 
passate. Oggetti di antiquariato, grammofoni, luci 
d’epoca,  sensuali foto alle pareti sono solo alcuni 
degli elementi che potete aspettarvi in una cena 
al ristorante Retrò. Eccellente il sevizio curato da 
Francesco Altomare, nome noto nella ristorazione 
fiorentina per aver gestito per 25 anni il ristorante 
Oliviero.  La cucina, propone piatti prelibati di 
mare e di terra.  Citiamo ad esempio la Battuta di 
Fassona, Polpo in due cotture, le Tagliatelle con 
ragout di triglia, il Risotto Salicornia e Gamberi, 
la Carbonara del Tartufaio, Il Controfiletto di 
manzo Pavè di asparagi salsa al Chianti, Frittura 
di Calamari e gamberi. Per concludere dolci di 
pasticceria artigianale e una carta dei vini molto 
fornita. Ad arricchire ulteriormente l’atmosfera le 
sere sono allietate da musica dal vivo in Piazza 
San Marco, il programma è sulla pagina Facebook.  
Consigliato soprattutto per le coppie in cerca di 
una serata romantica, ma anche per cene conviviali 
fra amici in tranquillità. Sale privale. Locale molto 
adatto per comunioni, feste di laura, cerimonie.

Atmosfera anni ’30 
al ristorante Retrò

Piazza San Marco, 9r,  Firenze 
Telefono: 350 5331918

Marèe: una stupenda proposta gastronomica 
in riva d’Arno alle Cascine di Antonio Nirta, 
ristoratore di successo, con anche la gestione 
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a nostro avviso è un bellissimo locale, nato dal 
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Parco delle Cascine. Marèe è un locale perfetto per 
una cena in intimità in coppia, ma anche per una 
serata tranquilla fra amici. La cucina di Antonio 
vi sorprenderà per l’alta qualità, e presentazioni 
particolari. La serata parte come Lounge Bar 
con ottimi cocktails per l’aperitivo nel bistro. Si 
continua con la cena di cucina contemporanea, 
e potrete scegliere fra cucina di pesce, terra ma 
anche una pizza di grande qualità. Fra i vari piatti 
dell’ampio menu segnaliamo “Il Nostro crudo con 
ostriche crostacei, pesci e molluschi”, Linguine 
all’astice, Fregola sarda affumicata, Gnocchi e 
cicale, Culurgiones con ragù di triglie, Catalana con 
astici, gamberi, ricci di mare e frutta in pinzimonio, 
la Tempura con gamberi, calamari e verdure. 
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spazio bistro molto adatto per eventi privati.
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L’arrivo dell’estate ha portato con sé 
nuovi menù e servizi che fanno diventare 
Largo9 un’esperienza di gusto a 360°.
Il nostro dehor apre le sue porte alla stagione, per 
godere del sole e l’atmosfera di Piazza Annigoni. 
Largo 9 è ora aperto anche a pranzo 
il Sabato e la Domenica, per godere 
al massimo del weekend in piazza.
Novità anche al Bar, con la “new entry” 
Vincenzo Pasciucco, che ha preso il timone del 
bancone bar, sorprendendo ogni giorno con 
la sue ricette e cocktail dai sapori avvolgenti.
In pizzeria invece, il capo pizzaiolo Pasquale 
Polcaro, si diverte creando nuove pizze 
gourmet fuori menù, e con farine a basso 
valore proteico che danno grande digeribilità.
Nuove proposte che mantengono sempre 
l’attenzione alla qualità di materie prime e 
servizio, e un nuovo binomio tra Veronica 
Costantini e Pasquale Polcaro che lascia senza 
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Per aderire alla nostra rubrica contatta il N° 055 5539208 

Largo9
Via San Biagio a Petriolo 2a, Firenze
Telefono: 340 8470858 o 0550123149

MarèeRistorante Retro ‘
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